
WINTERZEIT AM ACIS
VORSPEISEN:
Rinderbrühe mit Markklößchen	
Maronen-Creme-Süppchen mit Apfelkrokant	
Gebackener Fetakäse (aus Kuhmilch) 	
mit Kräuterschmand, frischem Baguette, Salatgarnitur	

Gebackene Champignons (paniert) 	
mit Knoblauch-Dip, frischem Baguette, Salatgarnitur	

HAUPTGERICHTE:
Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites 	
Schweineschnitzel „Jäger Art“ mit Pommes Frites 	
Schweineschnitzel „Schlemmer Art“	
Schlemmersoße mit Speck, Zwiebeln, Tomaten, dazu Kartoffel-Wedges

Argentinisches Rinderhüftsteak	
mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln

Knusprige Entenbrust  auf Blattsalaten mit frischen 	
Früchten in Orangen-Himbeer-Dressing mit gerösteten Walnüssen

Gänsekeule  mit Rotkraut und Klößen 	

Wildragout  mit Rotkraut und Haselnußspätzle	

Schweinelende „Weidmann´s Heil“ 	
mit Champignons und Käse überbacken, Baguette und Salatgarnitur
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in Rahmsoße und hausgemachten Spätzle, mit Käse überbacken

Pulled-Pork-Burger	
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garniert mit Farmersalat und Süßkartoffelfritten 

Käsespätzle nach „Pinzgauer Art“  mit Röstzwiebeln 	

Salat mit gebratener Hähnchenbrust mit Baguette 	
Rösti und Räucherlachs an Sahnemeerrettich 	

Beilagensalat	

Dessert-Empfehlung:
Kaiserschmarrn mit Vanillesoße und Apfelmus 	

FÜR DIE KLEINEN GÄSTE:
Kinderschnitzel mit Pommes 	
Chicken Nuggets mit Pommes 	
Spätzle mit Rahmsoße 	
Pommes Rot-Weiss	
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Immer frisch auf den Tisch und mit Liebe zubereitet

Gänse-Essen

ab 4 Personen auf

Vorbestellung


