WINTERZEIT AM ACIS
V%PEISEN: %
erbrihe mit Markkl63chen

%aronen-Creme-SUppchen mit Apfelkrokant

Gebackener Fetakase (aus Kuhmilch)

mit Krauterschmand, frischem Baguette, Salatgarnitur

Gebackene Champignons (paniert)

mit Knoblauch-Dip, frischem Baguette, Salatgarnitur

HAUPTGERICHTE:

Schweineschnitzel ,\Wiener Art* mit Pommes Frites
Schweineschnitzel ,Jager Art* mit Pommes Frites

Schweineschnitzel ,Schlemmer Art*
Schlemmersol3e mit Speck, Zwiebeln, Tomaten, dazu Kartoffel-Wedges

Arg IS inderhuftsteak
mit Krauterbutter ratkartoffeln
Knusprige Entenbrust auf Blattsalaten mit frischen

Frichten in Orangen-Himbeer-Dressing mit gerdsteten Walniissen
Gansekeule mit Rotkraut und Kl6R3en
Wildragout mit Rotkraut und HaselnuRspétzle

Schweinelende ,Weidmann’s Heil*
mit Champignons und Kéase tberbacken, Baguette und Salatgarnitur
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in RahmsofRe und hausgemachten Spatzle, mit Kase tuberbacken

Pulled-Pork-Burger
+IVYTIXIW 7GL[IMRIAIMWGL QMX 7QSOIH ,SRI] 7S<l MQ &YVKIVFVSX
garniert mit Farmersalat und Suf3kartoffelfritten

Kasespatzle nach ,Pinzgauer Art" mit Rostzwiebeln
Salat mit gebratener Hahnchenbrust mit Baguette
R&sti und Raucherlachs an Sahnemeerrettich

Beilagensalat

Dessert-Empfehlung:
Kaiserschmarrn mit Vanilleso3e und Apfelmus
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FUR DIE KLEINEN GASTE: teanis i S
Kinderschnitzel mit Pommes CISBRUNNEN|®

Chicken Nuggets mit Pommes

Spétzle  mit RahmsoRe

Pommes Rot-Weiss
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Immer frisch auf den Tisch und mit Liebe zubereitet



